
Superficie du vignoble : 33 hectares

encépagement : 80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon

terroir : argilo-calcaire

âge moyen du vignoble : 30 ans

denSité de plantation : 6 600 pieds/hectare

mode de culture : traditionnel, enherbement entre les rangs, taille en Guyot double

vendangeS : manuelles et acheminées en cagettes, les raisins sont triés sur tapis au chai et encuvés 

par simple gravité

vinification : traditionnelle en cuves inox thermorégulées

élevage : 16 mois en barriques (dont 30% neuves et le reste d’un vin)
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note de déguStation : 

« avec une belle robe sombre et intense, le nez est ouvert avec des notes de fruits. on retrouve 

notamment la framboise, la griotte, le cassis et la prune. le fruit dominant au nez tient toutes 

ses promesses en bouche. cette dernière présente une attaque franche et ronde. »

Fabrice Darmaillacq

L e vignoble de Château Malmaison est l’un des plus anciens du médoc : dès le Moyen-Âge, les premières vignes 

ont été plantées par différents propriétaires dont une communauté religieuse importante.

contigus au château clarke, les 33 hectares du Château Malmaison étaient laissés à l’abandon lorsque le baron edmond de 

rothschild fit son acquisition en 1973. 

Avec la reprise de ces 2 châteaux la même année, le Baron marque sa volonté de créer un grand domaine dans le médoc. 

En 5 ans, de 1974 à 1979, un profond travail de restructuration du vignoble est lancé : les vignes existantes sont intégralement 

arrachées et replantées. Situé à l’intérieur des terres et à l’écart de l’estuaire de la Gironde, son terroir argilo-calcaire favorise 

l’expression du merlot à hauteur de 80%, le Cabernet Sauvignon complétant à hauteur de 20%.

Edmond de Rothschild signe les vins du château malmaison en l’honneur de son épouse, la baronne nadine de rothschild. 

Depuis 1998, son fils Benjamin perpétue son héritage et sa culture de l’excellence lançant une nouvelle phase d’investissement 

avec la rénovation du cuvier.

Rond et soyeux, sur la fraîcheur du fruit, Château Malmaison est le résultat d’un travail de haute précision : une sélection de 

parcelles à faibles rendements vendangées manuellement et minutieusement triées, un élevage en barriques (dont 30% 

neuves) durant 16 mois.

depuis 2007, la distribution exclusive france du château malmaison est confiée à la Maison Kressmann.


